
Die 14 Hauptallergene 

 

 A      Glutenhaltiges Getreide H      Schalenfrüchte namentlich 

                         namentlich Weizen (wie Dinkel                                            Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 
                         und Khorasan-Weizen),                                                          Kaschunüsse, Pekannüsse, 
                         Roggen, Gerste, Hafer und                                                    Paranüsse, Pistazien, 
                         Erzeugnisse daraus                                                                  Makadamianüsse und Erzeugnissen daraus 
 

    
           B      Krebstiere und I       Sellerie und Erzeugnisse daraus 

                         Erzeugnisse daraus 
 
 
 
 

            C       Eier und Erzeugnisse J      Senf und Erzeugnisse daraus 

                         daraus 
 

 

 

             D    Fische und Erzeugnisse K     Sesam und Erzeugnisse daraus 

                         daraus 
 

 

  

   E      Erdnüsse und Erzeugnisse  L      Schwefeldioxide und Sulfite mit mehr 

                          daraus                                                                                       als10 mg/kg oder mg/l 
 

 

 

              F      Soja und Erzeugnisse M     Lupine und Erzeugnisse daraus 

                          daraus 
 

 

 

 

    G     Milch und Erzeugnisse N     Weichtiere und Erzeugnisse daraus 

                           daraus 
 

 

 

Bitte beachten Sie die Ausschreibung auf den Menüplänen anhand der angegebenen Buchstaben zu den Allergenen. 


